
Jan Michálek
varí v Šatlave

RODINNÉ OSLAVY,
FIREMNÉ A VIANOČNÉ VEČIERKY

Po celý týždeň, soboty aj nedele

REŠTAURÁCIA ŠATLAVA
Daniela Dlabača 35, 010 01 Žilina, www.satlava.sk

(za okresným súdom pri autobusovej stanici)
Rezervácie a objednávky: +421 903 543 900,

alebo e-mail: info@satlava.cz

Na kľúč zabezpečíme tlačové konferencie, semináre,
školenia a akcie podobného charakteru.

Kapacita jednej miestnosti do 50 osôb pri divadelnom
usporiadaní a 30 osôb pri stolovom usporiadaní.

Druhá miestnosť s kapacitou 20 miest pri stolovom usporiadaní.
Skúsený produkčný tým zabezpečí akcie po technickej

a organizačnej stránke, ako aj spracovanie komplexných
podkladov či prezentácie.

RODINNÉ OSLAVY,
FIREMNÉ VEČIERKY,

ŠKOLENIA, SEMINÁRE...
Po celý týždeň, soboty aj nedele.

zostavené pod vedením 

Jana Michálka,
manažéra asociace kuchařů ČR

Najlepšia domáca
kuchyna v meste!

OTVORENÉ: PO –PI   8,00 – 19,30 hod.
Raňajky: 8,00 – 10,30 hod. (od 1,80 €)
Obedy: 10,30 – 14,00 hod. (od 3,00 €)

Jedlá na objednávku: 14,00 – 19,00 hod.

manažér asociace kuchařů ČR
špeciálne české denné menu v REŠTAURÁCII ŠATLAVA 

dňa  26. januára 2012 10,30 – 15,00 hod.

Vinný lístok k menu pripravil Ing. Martin Prokeš z moravského rodinného vinárstva
PROQIN,  Velké Nemčice – ocenené 4. miestom v súťaži „Vinař roku 2011“

manažér asociace kuchařů ČR
špeciálne české denné menu v REŠTAURÁCII ŠATLAVA 

dňa  26. januára 2012 10,30 – 15,00 hod.

Vinný lístok k menu pripravil Ing. Martin Prokeš z moravského rodinného vinárstva
PROQIN,  Velké Nemčice – ocenené 4. miestom v súťaži „Vinař roku 2011“

Vinný lístok k menu pripravil Ing. Martin Prokeš
z moravského rodinného vinárstva

PROQIN,  Velké Nemčice – ocenené 4. miestom
v súťaži „Vinař roku 2011“

Polievka
Slepačia polievka so zeleninou
a celestýnskými cestovinami

Denné menu
Kôprová omáčka, vajce na tvrdo,

varené zemiaky (60g / 100g) 3,00 € 
VERONIQUE Cuvée Sec, sekt kvasený tradičnou metódou vo 

fľaši 0,5
100g  Hovädzie varené, kôprová omáčka, kysnutá 
knedľa 3,00 € 

Dornfelder, neskorý zber, 2010 0,5
100g  Bravčové na paprike, halušky 3,00 € 

Pinot Blanc, neskorý zber, omšové, 2010 0,5
200g  Staropražské kačacie stehná, kapusta 3,80 €
príloha: zemiaková placka, chlpatý a karlovarský knedlík 

Pinot Noir, výber z hrozna, 2010  0,5
200g  Pstruh na záhradných bylinách, vidiecké 

pučené zemiaky 4,00 €
  Sauvignon Blanc, neskorý zber, 2010 0,5
  Doblok. 10g     
   0,30 €
200g  Šunkofleky podľa receptu Jana Michálka  
  3,00 €
  Cabernet Moravia, neskorý zber, omšové, 2010

Dezert
250g      Trhanec s malinovou omáčkou, škoricový cukor 
  3,00 €

POLIEVKA
Slepačia polievka so zeleninou
a celestýnskými cestovinami

DENNÉ MENU
1. Kôprová omáčka, vajce na tvrdo, varené

zemiaky (60g / 100g) – 3,00 € 
VERONIQUE Cuvée Sec, sekt kvasený
tradičnou metódou vo fľaši – 0,50 €

2. Hovädzie varené, kôprová omáčka,
kysnutá knedľa (100g) – 3,00 € 

Dornfelder, neskorý zber, 2010 – 0,5 €
3. Bravčové na paprike, halušky (100g) – 3,00 € 
Pinot Blanc, neskorý zber, omšové, 2010 – 0,5 €

4. Staropražské kačacie stehná,
kapusta (200g) – 3,80 €

príloha: zemiaková placka, chlpatý
a karlovarský knedlík

Pinot Noir, výber z hrozna, 2010 – 0,5 €
5. Pstruh na záhradných bylinách, vidiecké pučené

zemiaky (200g, doblok. 10g=0,30 €) – 4,00 €
Sauvignon Blanc, neskorý zber, 2010 – 0,5 €
6. Šunkofleky podľa receptu Jana Michálka

(200g) – 3,00 €
Cabernet Moravia, neskorý zber, omšové, 2010 – 0,5 €

DEZERT
1. Trhanec s malinovou omáčkou,

škoricový cukor (250g) – 3,00 €
2. Moravské šišky s makom (250g) – 3,00 €

Jan Michálek varí
špeciálne české denné menu 

26. januára 2012
od 10,30 do 15,00 hod.

Jan Michálek
manažér asociace

kuchařů ČR


