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Cervend vina & sekty

Vinat'stvi Siikal
y4 jeltrebe
pozdni sbér 2009
SLOVACKO

Tf“} Dal3f skvélé ervené z roc-
(2" | niku 2009 je z malé rodin-
né firmy Milana Stikala, ktera sidli
v Novém Poddvoroveé a zpraco-
vavé hrozny z okoli. Jejich Zwei-
geltrebe je vino vyrazné ovocné-
ho charakteru, které nepostradéa
ani pifjemné a kulaté t¥isloviny.
Je lahodné a idealni k ¢eské ku-
chyni diky stfedné plnému télu

a jemné kyseling, ktera si hladce
mavosti vinarstvi je pouzivani
keramickych nédob, které nalez-
nete i v logu vinarstvi.

| Lubomir Glos z Moravské
== Nové Vsi byvé vétsinou
spojovan s odriidami, které sam
vy3lechtil. My jsme se v3ak letos
rozhodli predstavit jeho vino

z jedné z nejstarsich a nejosvéd-
&enéjsich odrid. Jedné se o Ru-
landské modré (Pinot noir). Ru-
landské modré poznate podle
svétlejsiho cihlového odstinu

a jemné chuti. Vino je spiSe ele-
gantni s pifjemnym obsahem ky-
selin, které z néj délaji idedlniho
spole&nika k jidlu. Zréni v barriko-
vych sudech dodéava jemnou ko-
fenitost. Vino je idedIné vyzralé.

Vinar'stvi Stépan Manak
Alibernet barrique
SLOVACKO

Malé vinarstvi Mariék sidlici
nedaleko Kyjova v posledni
dobé experimentuje s dubovymi
sudy, a to nejen na Cervend, ale

i na bila vina. Cervené vina ro¢ni-
ku 2009 jsou pro takové experi-
menty vice nez idedlni. Ukazkou
je i jejich Alibernet. Jedna se

0 odridu, kterd dava vina temné
zbarvend s vy$sim obsahem tffs-
lovin, hodi se tak do barrikového
sudu. A vysledek je velmi zajima-
vy. Toto polosuché vino mé vyraz-
né aroma ¢erného ovoce okore-
néného 3petkou vanilky, chut je
vyraznd, dlouhd a harmonicka.

urmure
rosé brut
MIKULOVSKO

4 Vina z Nového vinafstvi

"' neni tfeba predstavovat,
jejich svézi a moderni design na-
rusil tiché vody naseho vinarstvi
jiz pfed vice neZ péti lety. Vedle
klasickych tichych vin se prosazu-
ji stéle vice i v produkci vin Sumi-
vych. Nazev Murmure naznacuje
jemné Seveleni ¢i Sepoténi bubli-
nek, které se do vina dostéavaji
klasickou cestou, druhotnym kva-
Senim v lahvi. Jde o suché vino,
které vyniké vyrazné& ovocnou
Jjahodovo-rybizovou vini. V chuti
posimra jemné perleni, povzbudi
jeho harmonie.

Vinselekt Michlovsky
Rakvice
aurot BIO pozdni sbé

SLOVACKO

_* | nafstvi roku 2009 péstuje
révu na 110 ha vinic ve velkopav-
lovické, mikulovské a slovacké
podoblasti. Jeji vina pravidelné
ziskavaji medaile a tituly na vy-
stavach v CRi v zahranié&i. Milo$
Michlovsky se vénuje i Slechténi,
je i spoluautorem odrlidy Laurot,
vzniklé kiizenim Merlotu, Fran-
kovky, Svatovavtineckého a Sei-
belu. Laurot z ro¢niku 2009 ma
v(ini peckového ovoce, Svestko-
vych povidel, ostruzin a ¢ervené-
ho rybizu. Dlouh& dochut zaujme
tény kavy a Cokolady.
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VELKOPAVLOVICKO

Spolupréace Jana Petraka

s francouzskym institutem
v Champagni dala vzniknout fadé
klasickych sektd. Vinafstvi nyni
vyrabi jen Sumiva vina tradi¢ni
metodou kvaseni v lahvi. Tento
sekt postaveny na odr(idé Ryz-
link rynsky zaujme bohatym per-
lenim, které zvyraziiuji Supinky
24karéatového zlata. Ty zdiraziu-
ji jeho vyjimeénost. Ve vini se
objevuje nazralé letni jablko
v kombinaci s vini nasladlého
kofeni a medu. V chuti se pridava
pernikové koreni a vjem zakoncu-
je marcipanova dochut.

Vinai'stvi Kosut Prusanky

nozdni char

SLOVACKO

radi¢ni vinarsky podnik,

| ktery hospodati v Morav-
ské Nové Vsi a Prusankach, kde
Ize ochutnat vina ve stylovém
sklepé v lokalité Nechory. Vina
bratr Kosutovych se prosazuji
stéle vice na soutézich. Do Salo-
nu vin CR byla po lofiskych tfech
letos zarazena hned ¢tyfi! Jedno
z nich, André, je pIné, extraktivni,
s viini vyzralého lesniho ovoce,
vidni a ¢ernych ostruzin. V chuti
je hladké a harmonické s pikantni
tfislovinou s tény malinové ostru-
Zinového kompotu a dochuti ja-
drového a suseného ovoce.
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VELKOPAVLOVICKO

473 Stejné jako vioni musime
““# pFipomenout vinafstvi Pro-
qin specializované na vyrobu Su-
mivych vin tradi¢ni metodou kva-
geni v lahvi. Pojedete-li okolo
Velkych Némcic, urcité si udélejte
zastavku a nechte si nabidnout
sekt Mathias. Jde o cuvée odrid
Rulandské bilé a Chardonnay

z ro¢niku 2005. Ma jemné perle-
ni, vyraznou zlatavou barvu

a komplexni bohaté aroma s do-
tekem vanilky. V chuti je krémo-
vé, elegantni, spiSe vazné neZ
rozverné, proto jej doporucujeme
pit k jidlu.



