
Mešní víno.Víno, které vzniká za mimořádné péče při pěstování hroznů na farní vinici dle zásad
kanonického práva a pod dohledem duchovního správce vinařské obce Velké Němčice. Víno
zraje v dubových sudech po dobu dvanácti měsíců.

Tmavě granátová barva. Aromatické látky černorybízové, typické pro kabernetové odrůdy, jsou
spojeny s ovocností a s dobře strukturovanými tříslovinami, které dávají při zrání na láhvi
příjemnou harmonii v dlouhé a plné chuti.

Podává se k masitým jídlům s kořeněnými omáčkami a k tučným sýrům.

Víno je možné pít ihned, hodnota vína se však zvýší i zráním na láhvi (3 - 6 let).

P O Z D N Í S B Ě R

S U C H É



Tmavě granátová barva. Výrazně ovocitý, svěží buket připomínající čerstvě posbírané lesní
jahody a ostružiny, doplněné tóny červeného rybízu. V chuti jsou dobře strukturované třísloviny,
které dávají při zrání na láhvi vynikající harmonii a plnost.

Podává se k pernaté zvěřině, uzeným specialitám, k sýrům s modrou plísní a také k sýrům Brie.

P O Z D N Í S B Ě R

S U C H É



Korálově růžová barva, intenzivní vůně červeného rybízu doplněná smetanovým krémem.
V jemné svěží chuti jsou opět opakující se ovocné tóny se smetanovými dozvuky příjemně
zharmonizované polosuchým zakončením. Doporučujeme podávat k lehkým ovocným
dezertům a kozím sýrům.

Víno je výborným společníkem pro setkání na terase, zahájí jakoukoliv příležitost přípitkem.

P O Z D N Í S B Ě R

P O L O S U C H É



Víno má intenzivní odrůdovou vůni s typickým lesním ovocem v podobě marmelády, černým
rybízem, borůvkami a ostružinami. Chut’ je rovněž výrazná, ale především marmeládově
sametová s komplexní strukturou, ovocnou čokoládou, příjemně svěží a bohatá.

Výtečně doplní různé druhy pečení, grilovaných mas a skvěle se hodí k sýrům s modrou plísní.

P O Z D N Í S B Ě R
S U C H É



Vůně vína je ovocná se sametovými tóny višňové marmelády, ve zralé a bohaté chuti jsou jasně
zřetelné tóny jahod, malin a višní.

Doporučujeme podávat k pernaté zvěřině, jemně kořeněným úpravám jehněčího a telecího,
výborná je kombinace s těstovinami se středomořskými bylinami a smetanovo-sýrovou
omáčkou.

Víno je možné pít ihned, harmonie vína se však zvýší zráním na láhvi 3 - 5 let.

V Ý B Ě R Z H R O Z N Ů
S U C H É



Z W E I G E LT R E B E R Ù � O V É

Toto růžové víno má přitažlivý rosé odstín v barvě, plnou vůni jahodových květů a růží, v chuti
jsou výrazné tóny čerstvě posbíraných jahod přelévaných smetanou.

Víno je výborným společníkem pro setkání na terase, zahájí jakoukoliv příležitost přípitkem.
Nejlépe se snoubí s lehkými předkrmy, harmonicky ladí s uzeným lososem, královsky chutná při
spojení s kozími sýry.

P O Z D N Í S B Ě RZ W E I G E LT R E B E R Ù � O V É

P O L O S U C H É


